
PROGRAMA ACADEMICO

Presentación Grupo Café Presentación Grupo Café Presentación Grupo Café Presentación Grupo Café 
HABILIDADES SENSORIALESHABILIDADES SENSORIALESHABILIDADES SENSORIALESHABILIDADES SENSORIALES

Composición Química del Café

Análisis Sensorial

Rueda de olores y sabores.

Cómo  valorar atributos según el Formato SCAA  

Coffee BreakCoffee BreakCoffee BreakCoffee Break

Fisiología de los Sentidos

Taller Sabores Básicos 

TALLER  "La Nariz del Café" Fase 1 TALLER  "La Nariz del Café" Fase 1 TALLER  "La Nariz del Café" Fase 1 TALLER  "La Nariz del Café" Fase 1 
Grupo Caramelización

Protocolos de Catacion de Cafes EspecialesProtocolos de Catacion de Cafes EspecialesProtocolos de Catacion de Cafes EspecialesProtocolos de Catacion de Cafes Especiales
Protocolo de Análisis y  Catación de la SCAA

Clasificacion del Café según la Calidad  

ALMUERZOALMUERZOALMUERZOALMUERZO

TALLER DE CATACION CAFÉS ESPECIALESTALLER DE CATACION CAFÉS ESPECIALESTALLER DE CATACION CAFÉS ESPECIALESTALLER DE CATACION CAFÉS ESPECIALES
Catación de Cafés de Diferentes orígenes

Coffee BreakCoffee BreakCoffee BreakCoffee Break

TALLER DE CATACIÓN DE CAFÉS DEL MUNDOTALLER DE CATACIÓN DE CAFÉS DEL MUNDOTALLER DE CATACIÓN DE CAFÉS DEL MUNDOTALLER DE CATACIÓN DE CAFÉS DEL MUNDO

TALLER  "La Nariz del Café" Fase 2 TALLER  "La Nariz del Café" Fase 2 TALLER  "La Nariz del Café" Fase 2 TALLER  "La Nariz del Café" Fase 2 

Grupo Destilacion en seco

EL ARTE DE LA TOSTIÓNEL ARTE DE LA TOSTIÓNEL ARTE DE LA TOSTIÓNEL ARTE DE LA TOSTIÓN

TALLER  "La Nariz del Café" Fase 3TALLER  "La Nariz del Café" Fase 3TALLER  "La Nariz del Café" Fase 3TALLER  "La Nariz del Café" Fase 3
Grupo Enzimáticos

Coffee BreakCoffee BreakCoffee BreakCoffee Break

TALLER DE CATACIÓNTALLER DE CATACIÓNTALLER DE CATACIÓNTALLER DE CATACIÓN

Coffee BreakCoffee BreakCoffee BreakCoffee Break

TALLER CATACIÓN DE CAFES DEL MUNDOTALLER CATACIÓN DE CAFES DEL MUNDOTALLER CATACIÓN DE CAFES DEL MUNDOTALLER CATACIÓN DE CAFES DEL MUNDO

EVALUACIÓN RESULTADOS FORMATO SCCAEVALUACIÓN RESULTADOS FORMATO SCCAEVALUACIÓN RESULTADOS FORMATO SCCAEVALUACIÓN RESULTADOS FORMATO SCCA

REPASO FINAL DE ANALISIS FÍSICOREPASO FINAL DE ANALISIS FÍSICOREPASO FINAL DE ANALISIS FÍSICOREPASO FINAL DE ANALISIS FÍSICO
Taller de Análisis Físico repaso de normas y diferentes tipos de café

Normas de la SCAA

Coffee BreakCoffee BreakCoffee BreakCoffee Break

TALLER  "La Nariz del Café" Fase 4TALLER  "La Nariz del Café" Fase 4TALLER  "La Nariz del Café" Fase 4TALLER  "La Nariz del Café" Fase 4

Grupo Defectos en el Café

TALLER DE CATACION & COMPRA DE CAFES ESPECIALESTALLER DE CATACION & COMPRA DE CAFES ESPECIALESTALLER DE CATACION & COMPRA DE CAFES ESPECIALESTALLER DE CATACION & COMPRA DE CAFES ESPECIALES

Prueba de Taza de 5 Muestras para calificar y perfilar

NOTAS FINALESNOTAS FINALESNOTAS FINALESNOTAS FINALES
Importancia del Laboratorio Importancia del Catador

Importancia del productor y del Aseguramiento de la Calidad en todo el proceso.  

Importancia del negocio de café. 

Importancia del seguimiento del café y  la Capacitación permanente
MESA REDONDA Y CONCLUSIONESMESA REDONDA Y CONCLUSIONESMESA REDONDA Y CONCLUSIONESMESA REDONDA Y CONCLUSIONES

EVALUACION INDIVIDUAL y ENTREGA DE CERTIFICADOSEVALUACION INDIVIDUAL y ENTREGA DE CERTIFICADOSEVALUACION INDIVIDUAL y ENTREGA DE CERTIFICADOSEVALUACION INDIVIDUAL y ENTREGA DE CERTIFICADOS

SEMINARIO TALLER " CATACION DE CAFES ESPECIALES

Triangulación de Muestras Internacionales 

Mesa redonda evaluación y discusión de resultados

Perfiles de Tostión

Triangulación de Muestras Nacionales

Catación de Cafés de Indonesia, Este de Africa y Centroamérica


