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(Gastronomia)

Certificate como: Qh
TECNICO LABORAL EN COCINERO PRINCIPAL
CON ENFASIS EN COCINA INTERNACIONALq\

Resolucion de aprobacion 1865 de 06/11/2020,
RESOLUCION SECRETARIA EDUCACION VILLAVICENCIO.

PERFIL OCUPACIONAL

El técnico en COCINERO PRINCIFAL Ciberctec, podrd desempeiarse en diferentes dreas de su conocimiento, como
Cocinero ejecutivo de restaurantes, Cocinero ejecutivo de cruceros, Director o asesor de empresas del sector gastro-
ndmico. Ademds, sus conocimientos en reposteria permitirdn su desempefio en dreas como la panaderia y pasteleria,
Se capacitard para el emprendimiento, Podrds trabgjar en el extranjero y tendrds muchas fuentes de trabgjo.

Turismo gastrondmico

Practica institucional 4

/s
‘fo SEMESTRE |
% MODULO
Introduccién a la cocina Cocina caliente
Cocina y sus normas Cocina fria

\ o Cocina bdsica Enologia y bar

g Taller de ciudadania Formulacién de proyectos

§ Fstadistica Responsabilidad ambiental

3 Competencias comunicativas tic Taller ventana de oportunidades

'\g Mentalidad emprendedora Nutricion y dieta

S Contabilidad 1 Hseq

§ Costos Practica institucional 2

§ Ingles

g Practica institucional 1

s SEMESTRE |l )

E MODULO

i Cocina colombiana Seminario de certificacion

§ Cocina internacional Cocina vanguardista

% Pescados y mariscos Alta pasteleria

; Catering y servicio Reposteria creativa

% Practica institucional 3 Marketing gastronémico

-

Practica empresarial

9

Materias Institucionales

‘ Materias Transversales
Materias Especificas

Total asignatura
HORAS

ReY
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NTC:5555:2011
NTC: 150 9001:2015

‘ Sede Villavicencio ‘
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